
ADRIA FOOTOURING, ECCE.VENETO 
E EXPONIAMO IL VENETO:

UNIONCAMERE DEL VENETO METTE IN VETRINA LE 
ECCELLENZE REGIONALI

II EVENTO SPECIALE REGIONALE

30 NOVEMBRE – 3 DICEMBRE 2014
c/o Tecno&Food, Fiera di Padova PAD.8

Via Niccolò Tommaseo, 59
Padova  

 



PROGRAMMA

Domenica 30 novembre 2014
9:30 APERTURA STAND UNIONCAMERE DEL VENETO - CAMERA DI COMMERCIO DI PADOVA 
 con uno spazio dedicato ad Adria Footouring

18:30 CHIUSURA STAND
  

Lunedì 1 dicembre 2014
9:30 APERTURA STAND UNIONCAMERE DEL VENETO - CAMERA DI COMMERIO DI PADOVA 
 con uno spazio dedicato a Adria Footouring 

 SPAZIO CONFERENZE (adiacente allo stand)
10:30 ECCE.VENETO: Qualificazione delle produzioni agroalimentari di eccellenza nell’ambito 
 della Dieta Mediterranea ed Expo 2015
 Roberto Robazza – Accademia della Cucina Italiana

 11:30 ECCE.VENETO: presentazione prodotti tipici e ricette nell’ambito della dieta mediterranea
 Roberto Robazza – Accademia della Cucina Italiana
 Consorzi di tutela

12.30 DEGUSTAZIONE DI PRODOTTI TIPICI VENETI
 A cura di RISTORANDO SOCIETA’ COOPERATIVA
 
 SPAZIO CONFERENZE (adiacente allo stand)
14:00 II CONFERENZA REGIONALE PROGETTO ADRIA FOOTOURING: innovare per promuovere la tipicità: 
 Adria Footouring, un progetto a servizio dell’agroalimentare e del turismo
  
18.30 CHIUSURA STAND



Martedì 2 dicembre 2014

9:30 APERTURA STAND UNIONCAMERE DEL VENETO - CAMERA DI COMMERCIO DI PADOVA 
 con uno spazio dedicato a Adria Footouring

 SPAZIO CONFERENZE (adiacente allo stand)
10:30 ORGANIZZARE LE DESTINAZIONI TURISTICHE DEL VENETO
 Stefan Marchioro – Regione del Veneto

11:30 IL PROGETTO EXPONIAMO IL VENETO
 Stefan Marchioro – Regione del Veneto

12.30 DEGUSTAZIONE DI PRODOTTI TIPICI VENETI
 A cura di RISTORANDO SOCIETA’ COOPERATIVA 
 
 SPAZIO CONFERENZE (adiacente allo stand)
14:00 ECCE.VENETO: presentazione prodotti tipici e ricette nell’ambito della dieta mediterranea
 Roberto Robazza – Accademia della Cucina Italiana
 Consorzi di tutela

14:45 PRESENTAZIONE DEL SHORT MASTER PER IMPRESE DEL SETTORE RISTORAZIONE, TURISTICO E RICETTIVO
 Marco Braga – Verona Innovazione

15:30 PROGETTO UNIONCAMERE – GOOGLE: ECCELLENZE IN DIGITALE
 Francesco Beninato – Camera di Commercio di Verona

16:15 IL PROGETTO VENETO FOOD CLUSTER
 Emanuele Boccardo – Veneto Food

18.30 CHIUSURA STAND



Mercoledì 3 dicembre 2014

9:30 APERTURA STAND UNIONCAMERE DEL VENETO - CAMERA DI COMMERCIO DI PADOVA 
 con uno spazio dedicato a Adria Footouring 

 SPAZIO CONFERENZE (adiacente allo stand)
10:30 EXPOVENICE: LA COLLATERALE DI VENEZIA PER EXPO 2015
 Francesco Sbetti – Università di Ferrara

11:30 LE INIZIATIVE DI PADOVA PER EXPO 2015
 Franco Conzato – Padova Promex

12.30 DEGUSTAZIONE DI PRODOTTI TIPICI VENETI
 A cura di RISTORANDO SOCIETA’ COOPERATIVA
 
 SPAZIO CONFERENZE (adiacente allo stand)
14:00 PROGETTO IMAGEEN: Eco-Design e materiali Eco-friendy per progettare il nuovo packaging
 Chiara Bianchini – Eurosportello del Veneto

14:45 ECCE.VENETO: presentazione prodotti tipici e ricette nell’ambito della dieta mediterranea
 Roberto Robazza – Accademia della Cucina Italiana
 Consorzi di tutela

16:15 BUONE PRATICHE DI RESPONSABILITÀ SOCIALE DI IMPRESE AGROALIMENTARI
 Grandi Molini Italiani (Rovigo) - Raimondo Nonnato, quality manager
 San Matteo S.p.a (Altavilla Vicentina – VI) - Matteo Cielo, imprenditore

18.30 CHIUSURA STAND



SEGRETERIA ORGANIZZATIVA

Via delle Industrie,19/D - 30175 Venezia
Tel. 041 0999311- Fax 041 0999303

E-mail: unione@ven.camcom.it - Web: www.unioncameredelveneto.it 

La partecipazione all’iniziativa è gratuita.

www.adriafootouring.eu 

L’accesso alla fiera è riservato ad un pubblico professionale tramite una procedura di 
pre-accredito al seguente link: http://www.tecnobarfood.com/preaccreditovisitatori/. 

COME ARRIVARE
http://www.tecnobarfood.com/espositori/come-arrivare-2/


